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PLATS Ocana PLATS Ocana

AMUSE-GUEULE LES ASSIETTES
ET mns cL ASSI “Es Salade Ocana (laitue Trocadéro, fruits de saison, tomates cerises) 9,50 €
Salade de burrata (avec roquette et poivrons escalivés) 13,50 €

Steak tartare de boeuf bio 16,90 €
Chips de pomme de terre 3,20 € Dorade “Fernanda” avec piparra et poivron piquillo 18,00 €
Filet d’anchois 2,20 € Cabillaud avec mousseline d’ail sur pisto espagnol 18,00 €
Olives assaisonnées 3,95 € Bar frit et pané sur son aréte 24,50 €
“Patatas Bravas” 6,95 € Rigatoni a la creme d’asperges vertes et parmesan 13,90 €
Croquettes au gorgonzola (3 Unités) 6,95 € Epaule d’agneau de lait rétie (1 kg) (pour 2 personnes / prix par personne) 22,50 €
Croquettes au jambon ibérique (3 Unités) 6,95 € Filet de beeuf tranché bio, épinards croustillants et pommes de terre frites et sauce au poivre 26,00 €
Salade russe 6,95 €
Piments de Padrén 8,90 €
Moules a I'espagnole (mariniére et tomate) 12,50 €
Coeur d’artichaut confit avec fromage Mahon-Menorca rapé 10,00 € Blz ET PAELL As
Gambas a l'ail et au piment 13,50 €
Calamars frais frits a la facon andalouse 13,50 €
Plateau de fromages du terroir avec confiture 18,90 € Riz Végétal notre riz végétarien aux légumes frais et de saison 19,00 €
Planche de ‘Jamoén Ibérico” 20,50 € Riz du Tibidabo boudin noir, lard et autres délices copieux 21,00 €
Black Riz noir; palourdes et petits calamars 22,50 €
Paella “Seiiorita” aux fruits de mer décortiqués 22,50 €
Paella Royale au homard (min. pour 2 personnes / prix par personne) 37,50 €

TAPAS DU MOMENT
N S GO S

Tortilla de patatas traditionnelle (avec ou sans oignon) 8,50 €
“Gazpacho” 5,50 € Tortilla de patatas avec oignon et boudin noir catalan 9,00 €
Aubergine frite & 'andalouse avec du miel de canne 8,90 € (Eufs frits sur pisto andalou, aux légumes mijotés 9,50 €
Anchois frits a I'espagnole 9,90 € (Eufs frits avec crevettes blanches de Huelva 11,00 €
Soyons cochons: Tacos de joue de porc confite, accompagnés de guacamole maison 10,90 € (Eufs au plat et pommes de terre frites, accompagnés de
Palourdes a la sauce verte a l'ail et au persil 14,00 € — Soubressade 12,90 €
Ceviche de corvina 17,90 € — Fromage Mahon-Menorca 12,50 €
Tataki de thon 16,90 € — Jambon ibérique 13,90 €

Poulpe épicé au charbon 24,00 €

SANDWIGHES (rous avEc ses FrrTes ;)
Sandwich végétarien (aux courgettes grillées, noix croquantes, tomates séchées et fromage gorgonzola) 12,50 € n E SSEBTS

Pain au levain naturel 2,60€ / Frites 3,00€ / Pain de coca grillé et frotté a la tomate 3,50€

OFC — Ocana Fried Chicken — 14,50 €
Full Equip Smashburger Ocaiia 15,50 € Gateau fondant au mascarpone XL 9,00 €
Croque Nutella-banane glacé 6,95 €
Pain perdu avec créme angloise et glace 6,95 €
00 O & & O & & & 0 0 0 0 0 O O O O O O O O O O O O O O O O O O O O O O O O O O O O O O O O O 0 0 0 O 0 0 0 0 0 Coulant Valrhona et g‘lace 6’95 €
: . Fraises fraiches a la créme fouettée 6,50 €
. ET N'HESITEZ PAS A DEMANDER A NOS SERVEURS . Salade de fruits frais de saison 6,95 €
J NOS SUGGESTIONS DU JOUR ET NOS COCKTAILS MAISON ° Péche confite au vin doux, glace artisanale 6,00 €
: . Créme Catalane 6,00 €
© © 00 00 0 0 0 0 000000000000 000000 0000000000000 000000000000000000 Glaces artisanales 5,90 €



