
Ocaña
VINS

Ocaña
 Pl. Reial, 13-15, Ciutat Vella, 

08002 Barcelona

(CAT)

CAVES
JOVANI RUPESTRE RESERVA 
(ECO/EXTRABRUT)
D.O Cava. Macabeo, Xarel·lo, Parellada
Intens i afruitat, amb acidessa fresca

AMOR RESERVA (ECO/BRUT)
D.O Cava. Macabeo, Xarel·lo, Parellada, Garnacha
Nas intens, fruites blanques, poma o pera,

fons de gerds

JOVANI GRAN ENRIET Gran Reserva 2017
(BRUT NATURE)
D.O Cava. Macabeo, Xarel·lo, Parellada
Aromes cítrics i florals, amb matissos de fruita 

blanca, cereals, fruits secs i lleus tocs de llevats

JOVANI GRAN ENRIET MAGNUM

CHAMPAGNE
LOUIS ROEDERER
D.O Champagne. Chardonnay, Pinot Noir, Pinot Meunier
Complex i elegant. Amb aromes de fruita blanca

BILLECART SALMON-ROSE
D.O Champagne. Chardonnay, Pinot Noir, Pinot Meunier
Fi i subtil, amb aromes de fruites vermelles

BOLLINGER LA GRAN ANNE
D.O Champagne. Pinot Noir, Chardonnay
Aroma de confiteria, fruits secs i vainilla

RUINART MAGNUM
D.O Champagne. Chardonnay, Pinot Noir, Pinot Meunier
Equilibrat i amb cos. Aromes de fruita madura

COPA/AMPOLLA

5,50€/28,00€

6,50€/34,00€

38,00€

68,00€

90,00€

120,00€

250,00€

 250,00€



... PREGUNTA ALS 
CAMBRERS PELS NOSTRES 

CÒCTELS I ALTRES 
BEGUDES ESPECIALS

BLANCS
GEGANT DEL VI BLANC 2023
D.O Terra Alta. Garnacha Blanca, Macabeo
Aromes de poma, pera, préssec, pinya i litxi amb 

un toc floral i fons cítric 

MYSTI BLANC 2023
D.O Penedès. 55 % Xarel.lo, 45 % Muscat
Expressiu i elegant, amb notes de fruita madura

NANU BLANC 2024
D.O Alella. 100% Pansa Blanca
Mineral i cítric, amb acidesa viva. Aromes de fruita 

blanca i un fons salí subtil i gastronòmic

VIVIDORS DEL VI BLANC 
D.O Penedès. 75% Xarel·lo, 25% Malvasía de Sitges
Flors i fruita blanca i tropical. Boca fresca

GRAN CLOT DELS OMS
D.O Penedès. 100% Chardonnay
Aromes de cítrics i mango madur

PANDORA VERDEJO SOBRE LÍAS 
D.O Rueda. Verdejo
Elegant, subtil i harmònic

ELECTIO 
D.O Penedès. 100% Xarel·lo
Fermentació i criança sobre lies en bótes de roure 

francès i hongarès, amb bâtonnage

LO BATALLETES 2023 (Blanc De Noirs) 
D.O Terra Alta. 100% Carinyena
Únic, diferent, complex i cremós

LES PLANES 2022 (ECO)
D.O Empordà. 100% Cariñena Blanca 
Aromes de fruita blanca amb subtils notes 

avainillades. Voluminós, cremós i persistent en boca

MONO WATY 2021
D.O Empordà, 100% Malvasia
Aromes de flors blanques i fruita tropical. Fresc 

en boca, amb notes cítriques i final vibrant 

LA ORQUESTA 
D.O Sierra de Gredos. 50% Verdejo, 25% Albillo Real, 
25% Garnacha Blanca 
Aromes de fonoll, albercoc i cítrics

CASTELO DE MEDINA SAUVIGNON 
VS Sobre Lías 
D.O Rueda. 100% Sauvignon Blanc 
Aromes de cítrics i herba fresca. Afruitat en boca

SONRISA
D.O Bierzo. 100% Godello 
Aromes intensos de fruita blanca madura, flors 

blanques i tocs herbacis. Fresc en boca

VALDAMOR 

D.O Rías Baixas. 100% Albariño 
Aromes frescos i florals amb notes cítriques.Mine-

ral i salí en boca

ORAGE -Brisado-
D.O Roussillon. 100% Muscat de grano pequeño 
Aromes de cítrics, fruites exòtiques i flors blanques.

Sec en boca

COPA/AMPOLLA
AMB MÍNIMA INTERVENCIÓ  

METHÒDIC 
D.O Baix Penedès. 100% Xarel·lo vermell
Amb aromes de fruita blanca i lleugerament amarg

1r BASE BLANC 2022 (ECO) 
D.O Vins del Baix Gaià. 100% Cartoixà (xarel·lo)
Fruita madura, codony, mel i cítrics

OH NATURAL! (NARANJA/ECO) 2024 
D.O Penedès. Garnatxa Blanca, Viognier, Malvasia de Sitges
Aromes de fonoll i codony amb fons salí. fresc i àgil

NEGRES 
MYSTI SYRAH 2022
D.O Montsan. 100% Syrah

Fruita negra madura, figues i cirera amb licor

BICICLETA VOLADORA 2023
D.O. Ca. Rioja. Tempranillo y Viura
Aromes intensos de maduixa, cirera i poma amb 

tocs florals. Fresc en boca

MILÚ 2023
D.O. Ribera de Duero. 100% Tempranillo
Aromes intensos de fruita negra i vermella

CAN CANALETES NEGRE 2022
D.O. Vallés Occid. 90% Tempranillo, 10% Garnacha Negra.
Fruita vermella silvestre, herbes i tocs especiats

LES TINES D’EXIBIS 
D.O. Pla del Bages. 50% Cabernet Sauvignon, 20% Sumoll, 
20% Mandó, 10% Garnacha Tinta 
Fruita madura amb notes de bosc, pruna, flors 

seques i espècies

MONO TOM 
D.O. Empordà. 100% Monastrell
Sedós i afruitat amb un subtil toc de fusta 

LA COROMINA 2016 
D.O. Empordà. 100% Cariñena Tinta plantada en 1939
Aromes de fruites negres madures i notes minerals.

Estructurat en boca

CORATGE 
D.O. Priorat. Cariñena, Garnacha, C. Sauvignon, Merlot
Fruita vermella, tocs minerals i especiats

CORATGE Magnum
ÀNIMA DE CAL PAGÈS 2022 
D.O. Priorat. 100% Cariñena de viñas centenarias en coster 
Aromes de cassis, móra i tinta, amb tocs de cacau 

i herbes 

GREALÓ (ECO) 
D.O Costers del Segre. Syrah, Merlot y C. Sauvignon
Aromes de fruites vermelles i negres, amb notes 

fumades,especiades i balsàmiques. Potent en boca

REMORDIMIENTO (ECO/BIODINAMICO) 
D.O. Jumilla. Monastrell y Garnacha
Fresc mineral i profund

EL OUTSIDER 2023 
D.O. Rioja. 80% Garnacha 20% Pasera
Sucós amb aromes intensos de fruita vermella madura 

i notes balsàmiques. Llaminer i intens en boca

LADERAS 
D.O. Rioja Alavesa. 95% Tempranillo, 5% Viura
Fruita vermella i negra madura, amb tocs florals

BOURGOGNE PINOT NOIR 2022  
D.O. Bourgogne. 100% Pinot Noir
Aromes de cirera vermella i violetes. Fresc en boca

AMB MÍNIMA INTERVENCIÓ  

2N BASE NEGRE 2022 
D.O Baix Gaià. Garnacha, Merlot
Aromes de fruita vermella madura i tocs herbacis

DÈRIA 3 2024
D.O Pla de Bages  95% Mandó y 5% otras 
Àgil i afruitat, amb un toc silvestre

L’INQUILÍ 2023
D.O Mollet de Perelada,  100% Monastrell
Aromes de pruna pansa amb un matís de 

canyella i clau

ROSATS
GEGANT DEL VI ROSAT
D.O Terra Alta. Syrah, Ull de llebre
Aromes frescos de fruita vermella amb fons 

de pètals de flors

NARANJAS AZULES
D.O. Castilla León. Garnacha
Aroma elegant, complex i fresc, notes 

característiques varietals de fruits vermells.

Mineral i salí en boca

4,50€/24,00€

4,90€/25,00€

28,00€

27,50€

35,00€

5,00€/27,00€

45,00€

32,00€

35,00€ 

30,00€

37,00€

34,00€

29,00€

35,00€

37,50€ 

28,00€

26,00€

26,00€

4,90€/26,00€

5,90€/29,00€

6,50€/32,00€

39,00€

30,00€

30,00€

46,00€

37,00€

65,00€
85,00€

29,00€ 

28,50€

33,00€

21,30€

48,00€

26,00€

28,00€

26,90€

4,50€/24,00€

26,00€

COPA/AMPOLLA

COPA/AMPOLLA


